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benvinguts a casa
welcome home

165 anys seguint el mateix mètode d’elaboració.
165 years following the same method of production.

165 años siguiendo el mismo
método de elaboración.

bienvenidos
a casa



Al cor de la ciutat de Vic, a la Plaça 
dels Màrtirs, número 14, hi ha els 
centenaris assecadors de Casa Riera 
Ordeix. Entrar-hi és gaudir de la 
Llonganissa de Vic amb els cinc 
sentits. La història de Casa Riera 
Ordeix es resumeix en 6 generacions 
mogudes per l’estimació per les coses 
fetes amb il·lusió, respecte i fidelitat 
a les arrels.

In the heart of Vic City, in Màrtirs 
Square, number 14, there are the 
centenary dryers of Casa Riera 
Ordeix. Come inside and enjoy the 
Vic Salchichón with the five senses. 
The history of Casa Riera Ordeix 
summarizes in 6 generations 
inspired by the love for things made   
with enthusiasm, respect and fidelity 
to the roots.

el único salchichón de vic,
elaborado en vic.

el curado natural otorga a
nuestro salchichón un bouquet

único e inimitable.

CAT

La curació natural atorga a la
nostra Llonganissa un buquet únic

i inimitable.

ENG

Natural drying gives to our
Salchichón a unique and inimitable 

bouquete.

The only Vic’s Salchichón made
in Vic.

en el corazón de la ciudad de vic, en la plaza de los màrtirs, número 14, 
están los centenarios secaderos de casa riera ordeix. entrar es disfrutar 
del salchichón de vic con los cinco sentidos. la historia de casa riera ordeix 
se resume en 6 generaciones movidas por el amor a las cosas hechas con 
ilusión, respeto y fidelidad a las raíces.

L’única Llonganissa de Vic 
elaborada a Vic.

1852
desde



salchichón
de vic

el legítimo salchichón de vic de casa riera ordeix
es único. se distingue por su color, su textura y su
sabor. su aroma es capaz de transportarnos a través 
del tiempo y de la geografía.

presentaciones:

CAT

La Legítima Llonganissa de Vic 
de Casa Riera Ordeix és única. 
Es distingeix pel seu color, la seva 
textura i el seu gust. El seu aroma és 
capaç de transportar-nos a través 
del temps i de la geografía.

1.200g / 300g
salchichón de vic en estuche de madera

Llonganissa de Vic en estoig de fusta
Vic Salchichón in wood box

~1.200g / ~300g
salchichón de vic

Llonganissa de Vic
Vic Salchichón

~300g
salchichón de vic en estuche

Llonganissa de Vic en estoig
Vic Salchichón in box

80g
salchichón de vic loncheado

Llonganissa de Vic llescada
Vic Salchichón sliced

ENG

The Legitimate Vic Salchichón
Casa Riera Ordeix is unique. It is 
distinguished by its color, texture and 
flavor. Its aroma is able to transport 
us through time and geography.

legítimo

días
de curación

dies de curació
drying days

90~180 



el salchichón trufado de casa riera ordeix es exquisito. 
está pensado para gustos distinguidos y nace de la

estima por los productos de la tierra y de la incansable 
voluntad de mejorar nuestro legado gastronómico.

La Llonganissa Trufada de Casa Riera 
Ordeix és exquisida. Està pensada per 
a gustos distingits i neix de l’estimació 
pels productes de la terra i de la 
incansable voluntat de millorar el 
nostre llegat gastronòmic.

Truffled Salchichón by Casa Riera 
Ordeix is exquisite. It is designed for 
distinguished tastes and born of the 
appreciation for the products of the 
soil and the relentless desire to improve 
our gastronomic heritage.

salchichón
trufado

legítimo

días
de curación

dies de curació
drying days

90~180 

~1000g / ~300g
salchichón trufado

Llonganissa Trufada
Truffled Salchichón

~300g
salchichón trufado en estuche

Llonganissa Trufada en estoig
Truffled Salchichón in box

80g
salchichón trufado loncheado

Llonganissa Trufada llescada
Truffled Salchichón sliced

1.250g
salchichón gran luxe en formato exclusivo

Llonganissa Gran Luxe en format exclusiu
Gran Luxe Salchichón in a unique presentation

700g
salchichón gran luxe en formato exclusivo

Llonganissa Gran Luxe en format exclusiu
Gran Luxe Salchichón in a unique presentation

salchichón

la gran luxe de casa riera ordeix se caracteriza por su 
larga curación, su producción limitada y una presentación 

exquisita. está elaborada con jamones, lomos y magros 
extra de cerda, sal marina del delta del ebro, pimienta 

negra variedad “tellicherry” y salnitra.

CAT

La Gran Luxe de Casa Riera Ordeix 
es caracteritza per la seva llarga
curació, la seva producció limitada 
i una presentació exquisida. Està 
elaborada amb pernils, lloms i 
magres extra de femella de porc, sal 
marina del Delta de l’Ebre, pebre 
negre varietat “Tellicherry” i salnitre.

ENG

The Gran Luxe of Casa Riera
Ordeix is characterized by its long 
drying process, its limited production 
and its delightful presentation. It is 
made of ham, loin and extra lean cuts 
of female pig, sea salt from the Delta
del Ebro, “Tellicherry” black pepper 
and saltpetre.

días
de curación

dies de curació
drying days

180 presentaciones:



~800g (1m) / ~200g
fuet de vic bastón y bastoncillo

Fuet de Vic Bastó i Bastonet
Vic Fuet Cane and Bud

~200g
fuet de vic collar

Fuet de Vic Collar
Vic Fuet Collar

~50g
fuet de vic “unfuet”

Fuet de Vic “Unfuet”
Vic Fuet “Unfuet”

~500g / ~300g
salchichón de payés

Llonganissa de Pagès
Rustic Style Salchichón

300g
salchichón de payés con pimienta

Llonganissa de Pagès Pebrada
Rustic Pepper Style Salchichón

230g
salchichón de pimentón picante

Llonganissa de Pebre Vermell Picant
Spicy Paprika Salchichón

CAT

La Llonganissa de Pagès de Casa
Riera Ordeix és un producte natural 
amb un gust únic i diferent que
uneix tradició i innovació
gastronòmica. Destaca pel seu gust,
la seva forma i el seu color.

ENG

The Rustic Style Salchichón by 
Casa Riera Ordeix is a natural 
product with a unique and different 
taste blending tradition and
innovation. It stands out for its
flavour, its shape and colour.

el salchichón de payés de casa riera ordeix es un 
producto natural con un gusto único y diferente 
que mezcla tradición e innovación gastronómica. 

destaca por su sabor, su forma y su color.

El Legítim Fuet de Vic de Casa Riera 
Ordeix és un producte natural, intens 
i gustós elaborat amb carn de porc 
de la millor qualitat i forma part de 
l’exquisida carta de productes de Casa 
Riera Ordeix des de fa gairebé vint 
anys.

The Legitimate Vic Fuet by Casa Riera 
Ordeix is a natural, intense and tasty 
product made with pork meat of the 
highest quality. It has been part of 
the exquisite products of Casa Riera 
Ordeix for almost twenty years.

el legítimo fuet de vic de casa riera ordeix es un
producto natural, intenso y sabroso elaborado con

carne de cerdo de la mejor calidad y forma parte
de la exquisita carta de productos de casa riera ordeix 

desde hace casi veinte años.

días
de curación

dies de curació
drying days

21

fuet de
vic

legítimo

salchichón
de payés

legítimo

días
de curación

dies de curació
drying days

90~180

presentaciones:



t +34 938 893 034
info@casarieraordeix.com
casarieraordeix.com

Plaça dels Màrtirs, 14
08500 Vic
Barcelona, Spain


